
AA::GGlluutteennhhaallttiiggeess GGeettrreeiiddee,, BB::KKrreebbssttiieerree,, CC:: FFiisscchh,, DD::MMiillcchh uunndd ddrraauuss ggeewwoonnnneennee EErrggeebbnniissssee,, EE::SScchhaalleennffrrüücchhttee,, FF::
SSeessaammssaammeenn..

Vegetarisches Ayurvedig und Indisches
Restaurant

INDIA GATE

Berilnerstr. 48
63065 – Offenbach am Main

Tel. 069 – 47892275

Öfnungszeiten:
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Montag bis Samstag von 11.30
bis14.30

17.30 bis 21.30
Sonntags Ruhetag

Falls Sie irgendeine Allergie haben (Sahne usw.)
bitte Bescheid geben

Warme Vorspeisen
Euro

1. Sabji Pakora (Mischung von Verschiedene Gemüse)........................................
5.00
2. Onion Bhaji (Zwiebeln).....................................................................................5.
00
3. Gobhi Pakora
(Blumenkohl)..............................................................................5.00
4. Samosa (Pastete mit Erbsen und Kartoffeln gefült)..... .................................
5.00
5. Alu Paratha (Fladenbrot mit Erbsen und Kartoffeln
gefüllt).... .....................5.50
6. Kulcha(Fladenbrot mit Zwiebeln gefüllt).....

................................................5.50
7. Paneer Kulcha (Fladenbrot mit Würzger Weißkäse gefüllt)...

.....................5.50
8. Mix Pakora für zwei
Personen........................................................................11.00

Suppen
9. Gemüsesuppe (mild)… … ....… … … … … … … … … … … … ......… … .........4.50
10. Linsensuppe (mild)… … … … … … … … … … … … … … ..… … … … … … … ...4.50
11. Tomatensuppe (mild)… … .. … … . … … .. .. .. . … … … … … … … … … … ..
4.50
12. Hänchen suppe (pikant).. ........... ................................................................
4.50
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Biryani Gerichte
13. Vegetarisches Biryani (gemischtes Gemüse) … … … … ....… ...… ......... .
10.50
14. Chicken Biryani… … … … … … … … … … … … … … … … .........................10.50

Vegetarische Gerichte mit Basmatireis
15. Gemüsecurry (frisches gemischtes Gemüse nach Saison) pikant.................
..9.50
16. Rajmah Daal (Kidneybohnen mit Currysoße)
scharf....... ...........................9.50
17. Brokkoli Masala (Zwiebeln mit Paprika)
pikant.............................................9.50
18. Bhindi Dal (Okra mit gelben Linsen) scharf.... ...........................................9.
50
19. Alu Gobhi (Blumenkohl mit Kartoffeln) pikant..............................................9.
50
20. Chana Paneer (Kichererbsen mit Weißkäse)... … ......................................
10.00
21. Tinda Masala (indisches Gemüse in pikanter
Soße).. ...............................10.00
22. Chana Masala (Kichererbsen in scharfer
Currysoße)....................................10.00
23. Daal Makhni (schwarze Linsen in Butter – Sahnesoße)
mild.. .................10.00
24. Khumbi Palak (Spinat mit frischen Champignons)
pikant.... ...................10.00
25. Gemüse Korma (gemischtes Gemüse in milder
Sahnesoße 10.00
26. Alu Saag (senfblätter mit Kartoffeln gekocht)
scharf..................................10.00
27. Matar Paneer (Erbsen mit Weißkäse in
Cashewsahnecreme)mild .........11.00
28. Shabnam Curry (Champignons und Erbsen in Cashew – Sahnesoße). ..
11.00
29. Baingan Bhartha (gegrillte Auberginen in Masala – Soße)
pikant. ..........11.00
30. Palak Paneer (Spinat mit Weißkäse und Sahnesoße) pikant… ...… … ......
11.00
31. Sabji Kofta (Gemüsebällchen in Curry – Sahnesoße) mild oder
scharf.. .11.00
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32. Malai Kofta (Käsebällchen in Curry - Sahnesoße)
mild.... .......................11-00
33. Paneer Tikka Masala (Weißkäse und Parika in
Masalasahnesoße).. ........11.00

Chickengerichte mit Basmatireis

34. Chicken Curry in pikanter Soße… … … … … … … … … … … … … .................
10.50
35. Chiken Palak (Chicken mit Spinat) pikant....

...........................................10.50
36. Chicken Lemon (Chicken in Linsen –
Zitronensoße)....................................10.50
37. Chicken Madras (Chicken auf Südindischer Art)
scharf...............................10.50
38. Chicken Kashmir (Chicken in Bananen – Curry – Sahnesoße)mild.. .......
11.90
39. Chicken Masala (marinirtes gegrilltes Chicken in Jogurtpaprikasoße)..

..11.90
40. Chicken Vindaloo (Huhn mit Kartoffeln in Extrascharfer
Soße)..................12.90
41. Butter Chicken (mariniert mit Chicken in
Tomaten-Curry-Sahnesoße) 12.90
42. Chicken Ceylon (Huhn in Paprika, Kokossahnesoße)
scharf.... ............12.90
43. Chicken Korma (Huhn in Jogurt – Nußsahnesoße)
mild.... ...................12.90
44. Grün Chicken (Mint, Koriander und
Sahnesoße).... ..................................12.90
45. Chicken Karahi (Haus art gemacht)
pikant..... ..........................................12.90
46. Chicken Mango (Huhn in Mangocurrysoße) mild......

.............................12.90
47. Chicken Tikka Maslaa (marinirtes Filet in pikanter
Soße). ......................12.90
48. Chicken Chilli Masala Scharf
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(Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Paprika in Cilli – Soße)
scharf.........................12.90
49. Chicken Paneer Korma (Haus art gemacht)
mild...... ................................12.90
50. Chicken Lychee (Chicken in Walnußcurrysahnesoße mit Lychees)
mild 12.90
51. Chicken Jal Frarezi (Chicken mit Gemüse)… … … … … … … … … … … .… ..
12.90

Lammgerichte mit Basmatireis
52. Lamm Curry (Currysoße)
scharf....................................................................12.90
53. Lamm Jal Farezi (Lamm mit
Gemüse)pikant................................................12.90
54. Lamm Saag (Lamm mit Senfblättern)
scharf.................................................12.90
55. Lamm Khumbi (Lamm mit Champignons) pikant....

...............................12.90
56. Lamm Vindaloo (Lamm mit Kartoffeln auf südindischer Art)extrascharf…
12.90
57. Lamm Palak (Lamm mit Blattspinat)
pikant.................................................14.90
58. Lamm Madras (Lammfleisch auf südindischer Art)
scharf...........................14.90
59. Lamm Korma (Lamm mit Nüssen in Sahnesoße) mild...

......................14.90
60. Lamm Karahi (nach Haus Art gemacht) pikant.....

..................................14.90
61. Lamm Moghulai (süß – sauer Sahnesoße mit Pistazien, Cashew)... … ..
14.90
62. Lamm Tikka Masala (nach Haus Art)..

....................................................14.90

Fischgerichte mit Basmatireis

63. Fisch Karahi (Fisch mit Koriander, Zwiebeln, Ingwer)...
....................11.50

64. King Prawn Korma (Riesengarnelen in Nußsahnesoße)....
...............13.90
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65. King Prawn Masala (nach Haus art) scharf...
..........................................13.90

Brote
66. Chapati (Fladenbrot) .....

........................................................................1.50
67. Papadam (Linsenwaffeln),
knusprig...........................................................3.00
68. Nan Plain (Hefeteigbrot) ...

..............................................................3.50
69. Butter Nan… … … .............................................................................4.00
70. Peshawari Nan (mit Rosinen , Kokos und
Mandeln)... ..................4.00
71. Garlic Nan (mit
Knoblauch)........ ......................................................4.00

Indische Getränke
72. Lassi (Joghurt-Getränk), süß oder salzig 0,3
l......... .................................3.50
73. Lassi (Mango*, Erdbeer*, Kokos oder Maracuja*) 0,3
l.. ........................3.50


